PAN DE AGUA | Alta hidratacién. Trigo y centerno EN @ @ Panetier

MADRE
A —
Hogaza Rustica de Trigo y Centeno, elaborado con un 95% de INGREDIENTES VALORES NUTRICIONALES 100G
hidratacién, masa madre de cultivo, largos reposos y cocido en Harina de TRIGO, agua, masa madre de cultivo Valor energético 1166 kj / 275 keal
horno de solera, resultando un pan de sabor intenso, gruesa (Harina de TRIGO y agua), harina de CENTE- Grasas 1.3g
cortezay excelente conservacion. NO, sal, levadura y harina de CEBADA maltea- de las cuales saturadas 0.2g
Elaborado con masa madre de cultivo y tres fermentaciones, sin da tostada. Puede contener trazas de SOJA. de las cuales monoisaturadas 0.4g
ningtin tipo de aditivos. Ausencia de OMG c?e las cuales poliinsaturadas 0.7g
Hidratos de carbono 58g
de los cuales aziicares 2.2g
Fibra alimentaria 49¢g
Proteinas 5.7g
e . B’ Sal 1.3g
T e CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS
: A ) N
g A 5 Pieza alargada de gran tamafo y aspecto
§ : . "y irregular. Alveolado irregular de gran ta-

mano.
color crema.
Corteza marrdn tostado mate.
@ Caracteristico a pan, con aromas tostados.

@ Caracteristico a pan.

Miga esponjosa y hueca.
Corteza crujiente

DATOS
600G 60’ 8UD 4x8
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