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Pan con mantequilla de miga muy esponjosa y corteza fina. INGREDIENTES

Harina de TRIGO, agua, masa madre de cultivo 
(harina de TRIGO, agua), levadura y sal. Puede 
contener trazas de SOJA.
Ausencia de OMG

VALORES NUTRICIONALES 100g 

Valor energético 1251kj / 290 kcal
Grasas 2 g
de las cuales saturadas 1.5g
de las cuales monoisaturadas g
de las cuales poliinsaturadas g

Hidratos de carbono 50g
de los cuales azúcares  0g

Fibra alimentaria 2.9g
Proteínas 9.6g 
Sal 0.80g  

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS

Pieza alargada con las puntas redondeadas, 
con 8 cortes transversales 

Color blanquito.

Suave, a harina.

Muy suave, con matices a mantequilla. 
Corteza suave también.

Muy suave.

175G 20’ 25UD 4x8

PAN NIEVE | Con mantequilla


